
DÉGUSTATION 
Couleur d'un jaune doré, brillante et 
étincelante.
Le nez est très expressif, élégant et 
riche avec des notes de mangue, 
d'ananas rôti, d'abricot confit et de 
miel. Ce vin est complexe avec une 
bouche opulente et des notes de 
brioche, de vanille et de coing. Un 
doux nectar.

ACCORDS METS & VIN 
Apéritif, foie-gras mi cuit, plats épicés 
et aigre-doux, cassolette de fruits sur 
son coulis de chocolat noir, fromage 
suisse, vieux gouda...

CÉPAGES
90% Sémillon & 10% Muscadelle

SERVICE & GARDE
Frais entre 6 et 7°C
Très bon potentiel de garde.
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